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Gusto in Scena 2018: spezie e cucina
del senza il tema della 10~ edizione

La decima edizione di Gusto in Scena,

+ nto ideato e curato da Marcello
TI- \ Coronini, approdera 2 Venezia il 23 e 26

5 J febbraio 2018 con il suo carice di cultura

enggastronomica, nuaovi stili di vita, chef,

ENA pasticceri, produttori e wip, per far

rivivere la tradizione delle speziz d

Venszia attraverso Lz Cucina del Senza® e per scoprire gquanto possanc
essere gustose e saporite le ricette senza |'aggiunta di sale, grassi e
zucchera, Mellz storiz della Serenissima le spezie hanne awvuto un ruolo
primario: i medid le utilizzavane come rimedic per curare diverse patologie e
e ritenevanc utili nella digesticne e per il benessers, 2 tal punto che la cucin
dei Dogi ne prevedeva un uso abbondante. Oggi alcune spezie sono
considerate cibi salvavita 2 preziose per la nostra szlute. Su - esto walore
storico si fonda la decima edizione di Gusto in Scena che quest’anno valorizza

e spezie, il loro utilizze, | benefid, | segreti & |2 caratteristiche: |z loro
aromaticitd esalta le ricette degli chef e dei pasticcer, dando un walors
aggiunto rispetto al sale e zucchero che invece coprone il gusto naturale degli

d

sostiens

ingredienti, "Credo nell'identita di una nuova cultura del cibe, dellz tavola e
nuowi stili di wita, legati al concette di salute e di benessere.
o Coronini - Le idee 2 il confronto delle precedenti edizioni di Gusto in

B

Marce

hanno fatto n ere un movimento di persone one credono in Qquesta

ndone queotidianaments i principi.”

Scena
straordinaria cucina, applica
iglicsa Scuola Grande di San Giovanni Evangelista il palcoscenice

Sara la merz

dell’evento ideato da Marcello Coronini, giernalista e pioniere della riveluzione
alimentare in Italia, attraverso la Cucina del Senza oltre che autore del libre
"La Cucinz del Senza” editc da Feltrinelli-Gribaudo, presentato nei pil
importanti talk-show televisivi: un apostole dell'innovazione in cucina e

e di vita sanc "Il Senza & pid buono del

divulgatore di unc & genuing dove
Con”,
Quattre gli a3 dove chef

cucina del

Alta Cucin

n
stellati & pasticceri daranno |2 loro persenzle interpretazione sulla
senza |'aggiunta di sale, grassi e zuccheri;
aggic di selezionate cantine che rappresentano
produzione vitivinicola ftaliana ed estera; Seduzioni di Gola wn parterre d

Eventi contemporanea: il Congresso di

benessers Magnifici Vini, un

banco d meglic della

selezicnatizsime eccellenze gastronomiche, che raccontano lidentitd dei
territori nel rispetto delle tradizioni; Fueori di Gusto, quandeo la sera o
ritrovera 2 degustare nelle calli il meglic dellz ristorazione veneziana, ne
bacari e nei grandi alberghi: un network diffuso di promozione de La Cucina
del Senza® in tutta la dtta.

Gusta in con La Cucinz del Senza® non & pid solo un appuntamento

org

Scena,

dedicato zll'encgastronomia ma vive tutte I'anno. E cultura, studio e ricerca:
un punto di riferiments per produttori, appassionati di vino e gastronomia, che
accende un faro sulla qualitd, sulle storie di womini e di nuove interpretazion
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